KARLSSON PA TAKET
A LA CARTE

FORRATTER/STARTERS

Lojrom med klassiska tillbehor 195:-
Kalix bleak roe with classic trimmings

Halstrad marinerad pilgrimsmussla med sesamchips 145:-
Lime marinated scallop with sesame chips

Enbars gravad lax med citrondressing 135:-
Juniper pickled salmon with lemon dressing

Chevrepaj med serrano och rédbetsdressing 125:-
Goat cheese pie with Serrano ham and beetroot dressing

Carpaccio pa rokt ren med ljummen Karl-Johan och gulbetasallad 170:-
Smoked reindeer with mushroom and golden beetroot

SALLAD OCH SOPPA/SALAD AND SOUP

Ceasarsallad Naturelle/Kyckling 95:-/155:-
Cesarsalad Naturel/Chicken

Vichysoisse med I6jrom 135:-
Creamed potato and leek soup with Kalix bleak roe

VARMRATTER/MAIN COURSES

Biff med ruccolasmoér och ugnsbakade kérsbarstomater 275:-
Steak of beef with rocket butter and oven baked cherry tomatoes

Kalventrecote med selleripuré och rostad sdtpotatis 295:-
Rib eye steak of veal with root celery purée and oven baked sweet potatoes

Reninnanlar med potatis/paronkaka, tranbarssky, syltade kantareller 315:-
Roast of reindeer with terrine of potato and pear, cranberry sauce and

pickled mushrooms

Karlssons fiskgryta 195:-
Fish and seafood soup “Bouillabaisse”

Grillad marulk med citronrisotto och grillad fankal 275:-
Grilled monkfish with lemon risotto and grilled fennel

Pappardelle med tomat, rostad paprika och kronartskocka 125:-
Pappardelle pasta with tomato, roasted pepper and artichoke

Med kyckling/with chicken 185:-




KARLSSON PA TAKET
A LA CARTE

EFTERRATTER/DESSERTS

Varma hjortron med vaniljglass och mandelflarn 95:-
Hot cloudberries with vanilla ice cream and almond twill

Varma bjérnbar i filodegskorg med limemascarpone och romtryffel 95:-
Hot blackberries with lime mascarpone and rum truffle

Chokladparfait med cognacshallon och kaffekaramell 95:-
Chocolate parfait with raspberries in cognac and coffee caramel

Husets sorbet 65:-
Sorbet

2 ostar med paron marmelad och pepparkaka 95:-
Two kinds of cheese with pear preserve and gingerbread

BARNMENY/CHILDRENS MENU

Kottbullar med graddsas 55:-
Meatballs with creamed gravy

Spaghetti med kottfarssas 55:-
Spaghetti Bolognese

Grillat kycklingbrést med graddsas 55:-
Barbecued breast of chicken with creamed gravy

Barn glass 35:-

Scoop of vanilla ice cream




KARLSSON PA TAKET
MENYFORSLAG

MENY REN

Léjrom med klassiska tillbehor
Kalix bleak roe with classic trimmings

Reninnanlar med potatis/parontarte, tranbarssky och syltade kantareller
Roast of reindeer with terrine of potato and pear, cranberry sauce and pickled mushrooms

Varm hjortronmylta med vaniljglass och mandelflarn
Hot cloudberries with vanilla ice cream and almond twill

ORDINARIE PRIS 605:- PER PERSON. OM NI AR 5 PERSONER ELLER FLER OCH HELA

SALLSKAPET ATER SAMMA MENY; 555:- PER PERSON
PRICE 605:-PER PERSON. 5 PERSONS OR MORE EATS FROM THE SAME MENU AT ONLY 555:- PER
PERSON

MENY BIFF

Enbdrs gravad lax med citron dressing
Juniper pickled salmon with lemon dressing

Biff med ruccolasmoér och ugnsbakade kérsbarstomater
Steak of beef with rocket butter and oven baked cherry tomatoes

Chokladparfait med cognacshallon och kaffekaramell
Chocolate parfait with raspberries in cognac and coffee caramel

ORDINARIE PRIS 505:- PER PERSON OM NI AR 5 PERSONER ELLER FLER OCH HELA

SALLSKAPET ATER SAMMA MENY; 455:- PER PERSON
PRICE 505:- PER PERSON. 5 PERSONS OR MORE EATS FROM THE SAME MENU AT ONLY 455:- PER
PERSON

MENY MARULK

Chevrepaj med serrano och rédbetsdressing
Goat cheese pie with Serrano ham and beetroot dressing

Grillad marulk med citronrisotto och grillad fankal
Grilled monkfish with lemon risotto and grilled fennel

Varma bjérnbar i filodegskorg med limemascarpone och romtryffel
Hot blackberries with lime mascarpone and rum truffle

ORDINARIE PRIS 495:- PER PERSON. OM NI AR 5 PERSONER ELLER FLER OCH HELA SALLSKAPET
ATER SAMMA MENY; 445:- PER PERSON.

PRICE 495:-PER PERSON. 5 PERSONS OR MORE EATS FROM THE SAME MENU AT ONLY 445:- PER
PERSON



