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Cafe Blanc

Hotel Skt. Petri

Nørregade 12-16/ Krystalgade 22

1165 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaringstemperatur i køle/frysemøbel ved
barområde samt produktions lokale. Ingen anmækninger.
Vejledt manager at u/emballagerede fødevarer v/barområde skal være afskærmet
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret ved bar/kundeområde, kundetoilet, produktionslokale,
opvaskområde samt virksomhedens beholder med isterninger. Ingen anmærkninger.
Vedligeholdelse: Drøftet med manager af hotellet vedr. udarbejdelse loftplade i produktionslokale
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført certifikatuddannelsen i fødevarehygiejne eller tilsvarende. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens gennemførelser og resultater for
rengøring, temperaturkontrol. Ingen anmærkninger.
Drøftet med manager at egenkontrollen skal revideres og at der skal være mere dokumentation i
egenkontrollen i forhold til varemodtagelse fra hotelles køkken på 1 sal samt vedligeholdelseplan

X

1
20-11-2007

1
28-02-2007

1
21-08-2006

1

30 minFødevareregion Øst

Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk



05-02-2008

Cafe Blanc

Hotel Skt. Petri

Nørregade 12-16/ Krystalgade 22

1165 København K

Fødevareregion Øst

Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk

 - side 2 af 2
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger.


